
Le Foie Gras de Canard
Escalopes poêlées, Compotée Rhubarbe et Framboises

Crêpe de Pommes de Terre, Jus Maury

26.00€

Le Foie Gras d Oie
Mi-cuit au Naturel, Confiture de Tomates vertes

A la Vanille Martiniquaise, Pain aux Abricots

27.00€

Le Homard et Saumon Fumé maison 
Millefeuille Saumon et Homard

Raviole gélifiée Cèleri et Pomme verte

28.00€

Les Escargots   
Petit Gris de Namur sous Croute dorée

Garniture Forestière au Pistou

25.50€

Le Thon   
Ceviche de Thon grillé aux trois Poivres

Crème de Poivron citronnée, Germes de Soja marinés

27.00€

NOS ENTRÉES

M E N U



PLATS VÉGAN
Galette feuilletée de légumes

Chlorophylles parfumée à l’huile d’Agrumes

21.00€

Le Saint Pierre   
Goujonnettes poêlées, Chiffonnade de Poireaux

Galette de Pommes de Terre aux Herbes, Echalotes frits

33.00€

Le Sandre
SPoêlé sur Peau sur Pousse d’Epinard

Beurre Blanc aux Girolles

33.00€

Le Bar de Ligne   
Confit à l’Huile d’Olive sur Risotto à l’Ail d’Ours

Gambas rôties, Jus de Carapace

33.00€

Les Ecrevisses
À la Façon du Cigalon

Servies en 2 services (selon arrivage)
41.00€

NOS SAVEURS MARINES



NOS VIANDES
L’Agneau

Mignonnette en Croute de Thym, Caviar d’Aubergine à l’Ail fumé

Jus court au Madère

34.50€

Le Canard 
Magret rôti, Brunoise de Mangue au Romarin

Sauce Crameillotte (miel de Fleurs de Pissenlit)
32.50€

Le Porcelet   
Le Carré laqué Barbecue Teriyaki 
Ratatouille, Condiment Ail noir

30.00€

Le Filet de Bœuf    
 Poêle aux Morilles, Sauce Chasse- Spleen

Rosace de Pommes de Terre à la Crème Gratin Dauphinois

35.50€

Menu selon le Marché en trois Services 	39.90

Menu Végétarien en trois Services 			   39.90€

Menu de Dégustation en cinq Services		  76.50€  
					           	  			   avec Vins 127.00€ 

NOS MENUS GASTRONOMIQUES 
Philippe Stoque vous amène à la découverte de ses Menus de Dégustation

Uniquement pour l’ensemble de la table



La Cuisine c’est quand les Choses ont le Goût de ce qu’elles sont 
(Curnonsky)

Si vous souffrez d’allergies, renseignez vous auprès de notre Maître d’Hôtel 
Carte d’allergènes à votre disposition

Les Fromages Gourmands
Fromages sélectionnés et leur Verre de Vin Rouge

15.00€

La Fraises
Le Finger, Fraises Pistache

Glacée à l’huile d’olive Intense

14.00€

La Glace calisson d’Aix 
Crème glacée calisson d’Aix

Mini Cake Financier

14.00€

Le Chocolat Gianduja  
Fondant au Cœur Orange

14.00€

L’Abricot  
Tartelette Frangipane

Glace lait d’Amandes, Crème Pralinée

14.00€

NOS FANTAISIES GOURMANDES


